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La Carte
ENTRÉES

DESSERTS

PLATS

~DÉCLINAISON DE LÉGUMES DU SOLEIL MARINÉS, MOUSSE FÉTA 13.00

~DOUCEUR DE TOMATES EN TATIN,REDUCTION BALSAMIQUE FRAMBOISE 13.00

~FRAICHEUR DE DORADE EN CÉVICHÉ, P ICKLES DE SAISON 16.00

~TATAKI  DE CANARD, MARINADE AUX SAVEURS D’ORANGE ET DE MIEL 16.00

~BOURRIDE DE LOTTE ET SES PETITS LÉGUMES 30.00

~PIÈCE DE TAUREAU GRILLÉE,  JUS CORSÉ AU THYM ET SES GRENAILLES 28.00

~MAGRET DE CANARD LAQUÉ, RÖSTI  MAISON 25.00

~GAMBAS, WOK DE LÉGUMES, VERMICELLE DE RIZ 26.00

~WOK DE LÉGUMES ET VERMICELLE DE RIZ (VÉGÉTARIEN) 22.00

~DÉCLINAISON GOURMANDE EN QUATRE CRÉATIONS 12.00

~MELON EN FRAICHEUR, GRANITÉ AU MUSCAT DE LUNEL 9.00
 
~ QUATUOR DE FROMAGES AFFINÉS 10.00

~TARTELETTE AU CHOCOLAT NOIR,  DOUCEUR DE PISTACHE 12.00

~AUTOUR DU CITRON GIVRÉ 12.00

ET AUSSI...

~COTE DE BOEUF POUR DEUX PERSONNES (  SELON ARRIVAGE) 69,00

~TERRE ET MER (  CÔTE DE TAUREAU ET GAMBAS) 44.00
 


